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Para estos dias de inviemo, domde las tardes son
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frias, mi idea paea este nimero de Tossal Gros os

una idea "dulce", para gue acompaneis esas tardes

de tertulia con unos amigos y aconpanados de un

buen café.

BIZOOCHD DE LIMCN Ingredientes:

- 1 yogur de limdn

- 2 medidas del waso de yogur de aziicar

- 1 medida de aceite

- 3 medidas de harina

- 3 huevos, 1 sobre de levadura y ralladura de un
Limén . '

Bate los hoevos (enteros) con el azmicar v el yogur, afiade a continuacidn el aceite,mez

cla la harina y la levadura y anade a la preparacidn anterior la ralladura del limdn.
En un molde de forma alargada y bien engrasado con mantequilla pondremos toda la pre

paracion de la pasta. Ponerlo en el hormo va caliente y cocerlo durante uncs 40 minu-

tos. BSe saca del molde cuando esté frio y... ya estd listo para comer.
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